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Procedeu de obtinere a uleiului de floarea-soarelui cu valoare biologica sporita, care include amestecarea uleiului de
floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat cu iod si introducerea in uleiul obtinut a unor adaosuri aromatice,
caracterizat prin aceea ca uleiul de floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat se amesteca cu pulbere find de iod in
raport de 0,5 g de iod la 1 L de ulei timp de 5...7 zile la temperatura de 18...20°C in absenta luminii, apoi se filtreaza,
se amesteca cu ulei de floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat pana la continutul de iod in produsul finit de 1...10
mg/L, dupa ce in uleiul obtinut se introduc adaosurile aromatice, totodata in calitate de adaosuri aromatice se utilizeaza
extract de marar si/sau patrunjel, si/sau cimbru, care se obtin prin extractia plantelor uscate si maruntite cu ulei de
floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat in raport de 1:5 la temperatura de 18...20°C 1in absenta luminii, extractul
obtinut se Incorporeaza in volum de 0,5...1,0% fata de volumul produsului finit.



